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@) PRODUIT DIETETIQUE SATIANT. 

(57) produit dletetlque appartenant a la famine des pro- 
dults, supplements ou complements alimentaires pou regi- 
me amalgrissant ou anti-obesite et des produits, 
supplements ou complements alimentaires coupe-faim ou 
satiants contenant une quantite efflcace de protelnes ali- 
mentaires, dent au moins 70% sent des proteines de levure 
hydrolysees. Utilisation du produit dietetique dans un regi- 
me d'amaigrissement esthetique. Utilisation de proteines de 
levure hydrolysees dans la preparation du tel produit diete- 
tique. 
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Produit dietetique satiant 
La presente invention conceme un produit dietetique, ses applications et sa 
preparation. 

II est connu que le bon fonctionnement de Torganisme des etres vivants 
5 superieurs necessite, d'une part, une quantite d'energie et, d'autre part, des 
nutriments essentiels qu'il ne salt pas synthetiser, tels que certains acides amines 
contenus dans les proteines ou les vitamines. Ces nutriments essentiels doivent 
etre foumis par ralimentation. 

Les proteines alimentaires sont de preference des proteines dites de bonne 
10 qualite, comme, par exemple, les proteines de lait et les proteines de I'oeuf. Les 
proteines de bonne qualite sont de preference des proteines presentant une valeur 
PER (Protein Efficiency Ratio ou coefficient d'efficacite proteique) au-dessus de 
2. 

II est reconnu que les proteines de levure hydrolys6es sont des proteines de 
15 bonne quality. 

II est connu que les extraits de levure riches en proteines de levure 
hydrolysees sont en outre riches en vitamines et en oligo-elements. Les extraits de 
levure presentent egalement un effet aromatisant a gout viande. 

Au vu de leurs proprietes susmentionnecs, les extraits de levure sont 
20 utilises dans des preparations alimentaires energisantes, tels que les bouillons de 
viande et les boissons pour sportifs, ainsi qu'en tant que preparation alimentaire 
aromatisante dans les plats cuisines. Les extraits de lexojre sont parfois egalement 
utilises comme apport de vitamines et d 'oligo-elements mineraiix dans certains 
produits dietetiques. Dans ce cas, ledit extrait de levure ne represente qu'un 
25 pourcentage limite, moins que 50%, de I'apport total de proteines du produit 
dietetique. 

La presente invention a pour but de foumir des nouveaux produits 
diet6tiques appartenant a la famille des produits, supplements ou complements (= 
additifs) alimentaires pour regime amaigrissant ou anti-obesite et des produits, 
30 supplements ou complements alimentaires coupe-faim ou satiants. 
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L'invention conceme en premier lieu un produit dietetique appartenant a la 
famille des produits, supplements ou complements alimentaires pour regime 
amaigrissant ou anti-obesite et des produits, supplements ou complements 
alimentaires coupe-faim ou satiants contenant au moins un derive de levure, ledit 
5 produit dietetique contenant une quantite efficace de proteines alimentaires dont 
au moins 70% et de preference au moins 80%, ou au moins 90% sont des 
proteines de levure hydrolysees. 

Tous les pourcentages sont des pourcentages en poids. Les teneurs en 
proteines sont evalues par la formule habituelle Nrota/ * 6,25 (dans laquelle 
10 Wotal = 'NKjeldahl) 

Par regime amaigrissant ou anti-obesite, on comprend dans le contexte de 
la presente invention des regimes alimentaires visant a reduire ou h ^viter la 
croissance de matiere adipeuse chez un animal, ou visant a diminuer la matiere 
adipeuse presente chez ledit animal. L'animal est typiquement un mammifere et 
1 5 en particulier un etre humain. 

Par quantite efficace de proteines, on comprend dans le present contexte, 
une quantite de proteines suffisante pour provoquer un effet coupe-faim ou satiant 
chez l'animal, s'est a dire pour provoquer temporairement une reduction, voire 
une suppression, de I'envie de se nourrir. 
20 II a, en effet, ete constate, de maniere surprenante, que le remplacement, 

dans un regime alimentaire, d'au moins une partie des proteines de bonne qualite, 
telles que les proteines du lait, par une quantite proteique equivalente de proteines 
de levure hydrolysees, conduit a une reduction de la matiere adipeuse chez 
l'animal. 

25 Le terme derive de levure se refere a tout derive de levure, tel que les 

proteines de levure hydrolysees et les fibres de levure. Les proteines de levure 
hydrolysees sont de preference des hydrolysats enzymatiques des proteines de 
levure ou des autolysats de levure, les autolysats de levure etant le resultat de la 
digestion du contenu cellulaire des cellules de levure par leurs propres enzymes, 

30 supplementees ou non par des ajouts de proteases, telles que la papaine. Les fibres 
de levure sont definies comme la partie insoluble des cellules de levure apres 
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autolyse desdites cellules de levure et/ou apres hydrolyse enzymatique du contenu 
desdites cellules de levure par des proteases. 

Suivant une premiere forme d'execution, le produit suivant I'invention est 
un produit dietetique non-phanuaceutique pour un regime d'amaigrissement 
5 esthetique. Suivant une forme d'execution alternative, le produit suivant 
I'invention est un medicament pour un regime pour le traitement clinique 
d'obesite. 

Le produit dietetique suivant I'invention contient de preference egalement 
des fibres alimentaires, de preference des fibres de levure. 
10 Le produit suivant I'invention peut, par exemple, contenir un hydrolysat 

enzymatique des proteines de levure et en particulier un autolysat de levure. 

Dans le produit dietetique suivant I'invention, toutes les proteines de 
levure hydrolysees sont avantageusement presentes sous la forme d'un ou 
plusieurs hydrolysats enzymatiques de proteines de levure et en particulier sous la 
15 forme d'un ou plusieurs autolysats de levure. 

Le produit dietetique suivant I'invention peut egalement comprendre 
d'autres ingredients alimentaires tels que, par exemple, des vitamines, des 
mineraux, des oligo-elements, etc. 

Le produit suivant I'invention contient eventuellement d'autres 
20 ingredients, tels que des aromes et/ou des colorants alimentaires. 

Le produit dietetique peut se presenter sous plusieurs formes, entre autres 
sous la forme de comprime, pilule ou gelule, sous la forme d'une boisson ou sous 
la forme d'un poudre a dissoudre ou a disperser dans une boisson.. 

Le produit suivant I'invention contient de preference au moins un derive 
25 d'au moins une levure appartenant au genre Saccharomyces. Le produit suivant 
I'invention contient en particulier avantageusement des proteines hydrolysees 
d'au moins une levure appartenant a ce genre. Suivant une forme d'execution 
particuli^re, le ou les derives de levures presents dans le produit dietetique sont 
tous des derives d'une ou plusieurs levures appartenant au genre Saccharomyces. 
30 Le produit suivant I'invention contient plus particulierement de preference 

au moins un derive d'au moins une levure appartenant a I'espece Saccharomyces 
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cerevisiae. Le produit suivant 1 'invention contient en particulier avantageusement 
des proteines hydrolysees d'au moins une levure appartenant a cet espece. Suivant 
una forme d'execution particuliere, le ou les derives de levures presents dans le 
produit sont tous des derives d'une ou plusieurs levures appartenant a I'espece 
5 Saccharomyces cerevisiae. 

Les derives de levures peuvent, par exemple, etre des derives de levure de 
boulangerie, des derives de levure de brasserie et/ou des derives d'une levure 
pouvant servir a ou ayant servi a la fabrication d'alcool. 

La pr6sente invention conceme egalement I'utilisation du produit suivant 
10 rinvention dans le traitement d'un animal pour I'obtention d'un amaigrissement 
esthetique, I'animal 6tant typiquement un mammif^e et plus particulierement un 
etre humain. 

L'invention conceme ainsi I'utilisation, a I'appui d'un regime 
d' amaigrissement esthetique, d'un produit dietetique appartenant a la famille des 
15 produits, supplements ou complements alimentaires pour regime amaigrissant ou 
anti-obesite et des produits, supplements ou complements alimentaires coupe-faim 
ou satiants contenant un derive de levure, et plus particulierement I'utilisation 
d'un tel produit dietetique contenant une quantite efficace de proteines 
alimentaires dont au moins 70% et de preference au moins 80% ou au moins 90% 
20 sont des proteines de levure hydrolysees. 

II est h noter que I'utilisation d'un produit dietetique a des fins esthetiques 
se distingue nettement d'une utilisation pharmaceutique ou veterinaire d'un tel 
produit dans le traitement clinique d'obesite. 

La presente invention conceme egalement I'utilisation des proteines de 
25 levure hydrolysees dans la preparation d'un produit dietetique appartenant a la 
famille des produits, supplements ou complements alimentaires pour regime 
amaigrissant ou anti-obesite et des produits, supplements ou complements 
alimentaires coupe-faim ou satiants contenant un derive de levure. 

L'invention conceme plus particulierement I'utilisation, dans la 
30 preparation d'un tel produit dietetique, d'une quantite efficace de proteines 



2825004 

5 

alimentaires, dont au moins 70% et de preference au moins 80% ou au moins 90% 
sont des proteines de levure hydrolysees. 

Les proteines de levure hydrolysees sont de preference utilisees en 
combinaison avec des fibres alimentaires, telles que des fibres de levures. 
5 Les proteines de levure hydrolysees sont ainsi avantageusement utilisees 

sous la forme d'un ou plusieurs hydrolysats enzymatiques de proteines de levure, 
de preference sous la fonne d'un ou plusieurs autolysats de levure. 

Les hydrolysats de levure ou autolysats de levure sont de preference 
caract&is6s par un taux de degradation des proteines, defini par le taux d'azote 
10 amin6 ou azote formol sur I'azote total d'au moins 25% et de preference d'au 
moins 40%. 

Comme mentionne ci-dessus, la presente invention trouve son origine dans 
la constatation surprenante que, par rapport aux autres proteines de bonne qualite 
connues, les proteines de levure hydrolysees produisent un effet amaigrissant chez 
15 I'aniraal, y compris I'etre humain. 

Ledit effet surprenant des produits dietetiques suivant I'invention est 
illustre dans ce qui suit en se referant a des resultats experimentaux sur rats. 
EXPERIENCE 

Animaux 

20 32 Rats Wistar males pesant 276,4 + 4,2 g ont ete loges individuellement 

dans des cages metalliques grillagees et placees dans une piece thermostatee a 24 
+ 1°C en cycle jour-nuit 12h/12h. 
Regime d'habituation 

Les rats ont ete habitues pendant une semaine a un regime denomme 
25 regime P-lait contenant 14% de proteines totales de lait et constitu6 d'un 
concentre de proteines totales de lait (cas6ine + lactos6rum) couramment utilis6 
en alimentation particuli^e, diet6tique et produits hyperprot^in^s. La teneur 
proteique des proteines totales de lait etait de 89%. 

La noiirriture et I'eau leur ont ete donnees ad libitum. 
30 Afin d'eviter les pertes, la nourriture etait donnee sous forme liquide. 
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Regimes exp^rimentaux 

Apres une semaine du regime d'habituation, les rats ont ete repartis de 
fa9on aleatoire en quatre groupes de 8 rats denommes respectivement groupe P- 
lait, groupe P-lait-F, groupe P-lev et groupe P-lev-F. 
5 Les rats de chaque groupe ont ensuite ete nourris a volonte, pendant 21 

jours, avec un regime portant le nom de leur groupe. La composition de chacun 
des regimes P-lait, P-lait-F, P-lev et P-lev-F est donnee dans le tableau 1. 

Les teneurs en proteine, en matiere seche et les valeurs energetiques des 
quatre regimes sont donnees dans le tableau 2 
10 Le groupe P-lait, qui a continue a etre nourri avec le regime d'habituation 

P-lait, joue le role de groupe temoin. 

Les compositions des regimes P-lait, P-lait-F, P-lev et P-lev-F derivent de 
la composition du regime normalise ArN93M (comme decrit dans le rapport 
« AIN-93 Purified Diets for Laboratory Rodents of the American Institute of 
15 Nutrition Ad Hoc Writing Committee on the Reformulation of the AIN-76A 
Rodent Diet »). 

Les proteines de levure hydrolysees etaient des extraits de lexTires tels que 
vendus par la societe BIO-SPRINGER sous la marque SPRINGER et ayant les 
caracteristiques suivantes : 
20 - matiere seche 96% 

- proteines N*6,25 = 74% 

- taux Namine/Ntotal = 50%, 

le 'Namine etant mesure par la methode Sorensen de 1 'azote formol, 'Ntotal etant 
I'azote Kjeldhahl. 

25 Les fibres de levure sont des ecorces membranaires de levure riche en 

glucanes et en mannanes et ayant les caracteristiques approximatives suivantes : 

- Glucanes : 24%, 

- Mannanes : 22%, 

- Lipides : 20%, 
30 - Proteines : 15%, 

- Cendres : 4 %. 
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Regime 


Plait 


P-lait-F 


P-lev 


P-lev-F 


Ingredients (g/kg) 


Proteines totales de lait 


140,0 


140,0 






Proteines de levure 
hydrolysees 


- 


- 


170,0 


170,0 


Saccharose 


100,3 


89,1 


96,6 


89,0 


Amidon 


622,4 


582,8 


596,6 


552,9 


Melange de sels mineraux 
AIN 93M 


35,0 


35,0 


35,0 


35,0 


Melange vitaminique AIN 

93M 


10,0 


10,0 


10,0 


10,0 


Huile de soja 


40,0 


40,0 


40,0 


40,0 


Cellulose 


50,0 




50,0 


\66s 


Fibre de levure 




100,8 




Bitartrate de choline 


2,3 


2,3 


2,3 


2,3 


Tableau 1 




Regime 


P-lait 


P-lait-F 


P-lev 


P-Iev-F 


Teneur en matiere seche (MS) 
(%) 


90,7 


91,2 


87,8 


88,3 


Teneur proteique (%) 


14 


14 


17 


17 


Teneur proteique de la proteine 
(%) 


89 


89 


72 


72 


Teneur proteique de la matiere 
seche de la formulation (%) 


0,125 


0,125 


0,125 


0,125 


Valeur energetique (kJ/g) 


14,9 


14,1 


14,4 


13,6 



Tableau 2 

5 
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Composition corporelle des rats 

A Tissue des 21 jours de regimes experimentaux, les rats ont ete mis a jeun 
le jour 22. Le lendemain, les rats ont ete anesthesies avec du pentobarbital sodique 
et disseques. Les tissus suivant ont ete extraits et peses : foie, cceur, reins, tissus 
5 adipeux blancs, tissu adipeux brun, tete, peau et carcasse. 

Resultats experimentaux 

a) comportement 

Pendant la semaine de regime d'habituation et pendant les 21 jours de 
regimes experimentaux, les animaux soumis au differents regimes avaient un 
>0 comportement normal (pas d'enervement). 

b) le poids 

Pendant les 21 jours des regimes experimentaux, il n'y a pas de difference 
significative entre le poids des rats du groupe temoin P-lait et ceux du groupe P- 
lait-F. Apres 21 jours de regimes experimentaux, le poids des rats du groupe 
15 temoin P-lait etait de 411 ± 7g, pendant que le poids des rats du groupe P-lait-F 
etaitde413±llg. 

Par coritre, des les premiers jours des regimes experimentaux, le poids des 
rats appartenant aux groupes P-lev et P-lev-F etait en dessous du poids des rats 
appartenant aux groupes P-lait et P-lait-F. Le poids des rats appartenant au groupe 
20 P-lev-F etait en outre legerement en dessous du poids des rats appartenant au 
groupe P-lev. Apres 21 jours de regimes experimentaux, le poids des rats 
appartenant au groupe P-lev etait de 362 ± lOg. Le poids des rats appartenant au 
groupe P-lev-F etait de 350 ± 12g. 

Apres 21 jours de regimes experimentaux, le poids des rats du groupe P- 
25 lev etait done de 12% plus bas que celui des rats du groupe temoin P-lait, pendant 
que le poids des rats du groupe P-lev-F etait de 1 5% plus bas que celui des rats du 
groupe temoin P-lait. 

c) energie ingeree 

Sur les 21 jours de regimes experimentaux, I'energie quotidienne ingeree 
30 etait la plus elevee pour les rats du groupe temoin P-lait. 
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Sur la periode des regimes experimentaux, I'energie quotidienne ingeree 
par les rats du groupe P-lait-F etait en moyenne 13% plus basse que celle ingeree 
par les rats du groupe temoin P-lait. 

L'energie quotidienne moyenne ingeree pendant cette periode par les rats 
5 du groupe P-lev etait 37% plus basse, pendant que l'energie quotidienne moyenne 
ingeree par les rats du groupe P-lev-F etait 50% plus basse que celle ingeree par 
les rats du groupe temoin P-lait. 

d) composition corporelle 

• Poids 

10 Le poids des animaux lors de I'abattage, et done a jeun depuis la veille, est reduit 
de 10% chez les rats de groupes P-lev (348 ± 13g) et P-lev-F (353 + 12g) par 
rapport au groupe temoin P-Iait (390 ± 6g). Le poids des rats du groupe P-lait-F 
(405 ± I2g) n'est pas significativement different de celui des rats du groupe 
temoin P-lait. 

15 • Carcasse : 

Apres 21 jours de regimes experimentaux, il n'existe pas de difference 
significative entre les poids des carcasses des rats des quatre groupes 
experimentaux P-lait (161 + 4g), P-lait-F (165 ± 4g), P-lev (149 ± lOg) et P-lev-F 
(150 ±7g).. 

20 • Tissu adipeux blanc 

Apres 21 jours de regimes experimentaux, les poids des tissus adipeux blancs des 
rats des groupes P-lait et P-lait-F n'etaient pas significativement differents (P-lait : 
65 ± 4g ; P-lait-F : 65 ± 7g). 

De meme, les poids des tissus adipeux blancs des rats des groupes P-lev et P-lev-F 
25 n'etaient pas non plus significativement differents (P-lev : 47 ± 3g ; P-lev-F : 42 ± 
4g). 

Par contre, les poids des tissus adipeux blancs des rats des groupes P-lev et P-lev- 
F nourris avec des proteines de levure hydrolysees etaient nettement inferieurs 
aux poids des rats des groupes P-lait et P-lait-F nourris avec des proteines totales 
30 de lait. Le poids des tissus adipeux blancs des rats du groupe P-Iev etait 28% plus 
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bas que le poids des tissus blancs adipeux des rats du groupe temoin P-lait. Le 
poids des tissus blancs adipeux des rats du groupe P-lev-F etait 35% plus bas que 
le poids des tissus blancs adipeux des rats du groupes temoins P-lait. 
CONCLUSION 

5 Les resultats d'experience montrent que le remplacement, dans un regime 

alimentaire, de proteines totales de lait par une quantite proteique identique de 
proteines de levure hydrolysees entraine une reduction de la consommation. Cet 
effet satiant ou coupe-faim n'est pas lie a une moindre acceptabilite gustative des 
regimes contenant des proteines de levure hydrolysees car les rats nourris de 

10 regimes a base de proteines de levure hydrolysees se coraportaient de la meme 
fa^on que les animaux nourris de regimes a base de proteines totales de lait. 

De maniere plus importante, on constate une reduction importante de tissu 
adipeux chez I'animal quand, dans un regime alimentaire, des proteines totales de 
lait sont remplacees par une quantite proteique identique de proteines de levure 

15 hydrolysees, 

Aucun effet negatif sur la sante des animaux n'a ete constate suite a ce 
remplacement des proteines totales de lait. 

II a ete constate que la digestibilite apparente des proteines totales de lait et 
des proteines de levure hydrolysees sont pratiquement equivalentes 
20 (respectivement 90% et 88%). 

Des experiences supplementaires, ou ont donnait aux rats nourris avec le 
regime a base de proteines totales de lait une quantite limitee a ce que les rats 
nourris avec le regime a base de proteines de levure hydrolysees avaient 
consommes la veille, ont montre que, dans ce cas, les deux regimes conduisent au 
25 meme resultat d'evolution de poids chez les rats et aux memes effets sur la 
composition corporelle. 

Les resultats de I'experience decrite en detail ci-dessus (poids total 
inferieur de 10%, consommation d'energie inferieure d'au moins 37 %, poids des 
tissus adipeux blancs inftrieur d'environ 30% chez les rats nourris avec le regime 
30 P-lev a base de proteines de levure hydrolysees par rapport aux rats nourris avec 
le regime temoin P-lait a base de proteines totales de lait) sont done 
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essentiellement le resultat d'un moindre ingestion par les rats nourris avec le 
regime a base de proteines de levure hydrolysees, et non a une moindre 
performance alimentaire de ce regime. 

Des experiences complementaires cnt demontre que cette moindre 
5 consommation des regimes contenant des proteines de levure hydrolysees par 
rapport aux regimes contenant des proteines totales de lait etait due a un effet 
satiant plus eleve des proteines de levure hydrolysees par rapport aux proteines 
totales de lait. La presente invention met, pour la premiere fois, en Evidence une 
difference d'effet satiant entre les proteines de bonne qualite. 

10 L'utilisation de proteines de levure hydrolysees en tant qu'apport 

proteique dans un produit dietetique appartenant a la famille des produits, 
supplements ou complements alimentaires pour regime amaigrissant ou anti- 
obesite et des produits, supplements ou complements alimentaires coupe-faim ou 
satiants conduit done a une augmentation significative de I'efBcacite 

15 amaigrissante ou anti-ob^site, ainsi que de I'effet coupe-faim ou satiant dudit 
produit. 

L'utilisation suivant Tinvention d'hydrolysats enzymatiques de levure et 
en particulier d'autolysats de levure en tant que source de proteines de levure 
hydrolysees presente I'avantage supplementaire que les hydrolysats enzymatiques 
20 de levure et les autolysats de levure constituent egalement une source de 
vitamines, d'oligo-elements mineraux et d'autres nutriments. 
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REVENDICATIONS 



1. Produit dietetique appartenant a la famille des produits, supplements ou 
5 complements alimentaires pour regime amaigrissant ou anti-obesite et des 
produits supplements ou complements alimentaires coupe-faim ou satiants 
contenant au moins un derive de levure, caracterise en ce que le produit 
dietetique contient une quantite efficace de proteines alimentaires, dont au 
moins 70% sont des prot&nes de levure hydrolysees. 
10 2. Produit suivant la revendication 1, caracterise en ce qu'au moins 80%, de 
preference au moins 90% des proteines alimentaires sont des proteines de 
levure hydrolysees. 

3. Produit suivant I'une quelconque des revendications precedentes, caracterise 
en ce qu'il contient egalement des fibres de levure. 
15 4. Produit suivant I'une quelconque des revendications precedentes, caracterise 
en ce qu'il contient un hydrolysat enzymatique de proteines de levure, de 
pr6f6rence un autolysat de levure. 

5. Produit suivant Tune quelconque des revendications precedentes, caracterise 
en ce qu'il comprend un derive d'une ou plusieurs levures appartenant au 

20 genre Saccharomyces. 

6. Produit suivant la revendication 5, caracterise en ce qu'il comprend un derive 
d'une ou plusieurs levures appartenant a I'espece Saccharomyces cerevisiae et 
de preference d'une ou plusieurs de ces levures appartenant au groupe des 
levures de boulangerie, des levures de brasserie, des levures pouvant servir a 

25 ou ayant servies a la fabrication de vin ou d'alcool. 

7. Produit suivant I'une quelconque des revendications pr6c6dentes, caracterise 
en ce que le produit est un produit, supplement ou complement alimentaire 
pour mammifere, en particulier pour etre humaine. 

8. Utilisation dans un regime d'amaigrissement esthetique d'un produit 
30 dietetique appartenant a la famille des produits, supplements ou complements 

alimentaires pour regime amaigrissant ou anti-obesite et des produits 
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supplements ou complements alimentaires coupe-faim ou satiants contenant 
au moins un derive de levoire, caracterisee en ce que le produit dietetique 
contient une quantite efficace de proteines alimentaires dont au moins 70% 
sent des proteines de lewre hydrolysees 
5 9. Utilisation suivant la revendication 8, caracterisee en ce qu'au moins 80%, de 
preference au moins 90% desdites proteines alimentaires sont des proteines de 
levure hydrolysees. 

10. Utilisation suivant I'une quelconque des revendications 8 et 9, caracterisee en 
ce qu'elle comprend 1' administration orale du produit dietetique. 

10 11. Utilisation d'une quantite efFicace de proteines alimentaires dans la 
preparation d'un produit dietetique appartenant a la famille des produits, 
supplements ou complements alimentaires pour regime amaigrissant ou anti- 
obesite et des produits supplements ou complements alimentaires coupe-faim 
ou satiants contenant au moins un derive de levure, caracterisee en ce qu'au 

15 moins 70% des proteines alimentaires sont des proteines de levure 
hydrolysees. 

12. Utilisation suivant la revendication 11, caracterisee en ce qu'au moins 80% et 
de preference au moins 90% desdites proteines alimentaires sont des proteines 
de levure hydrolysees. 
20 13. Utilisation suivant I'une quelconque des revendications 11 et 12, caracterisee 
en ce que le produit est un produit dietetique pour amaigrissement esthetique. 

14. Utilisation suivant Time quelconque des revendications 11 et 12, caracterisee 
en ce que le produit est un medicament pour le traitement d'obesite. 

15. Utilisation suivant I'une quelconque des revendications 8 a 14, caracterisee en 
25 ce que le produit est un produit, supplement ou complement alimentaire pour 

raammifere, et en particulier pour etre humain. 

16. Utilisation suivant I'une quelconque des revendications 8 a 15, caracterisee en 
ce les proteines de levure hydrolysees sont pr6sentes en combinaison avec des 
fibres de levures. 

30 17. Utilisation suivant I'une quelconque des revendications 8 a 16, caracterisee en 
ce que les proteines de levure hydrolysees sont utilisees sous la forme d'un 
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hydrolysat enzymatique de proteines de levure, de preference sous la forme 
d'un autolysat de levure. 

18. Utilisation suivant I'une quelconque des revendications 8 a 17, caracterisee en 
ce que le produit dietetique contient un derive d'au moins une levure 
appartenant au genre Saccharomyces. 

19. Utilisation suivant I'une quelconque des revendications 8 a 18, caracterisee en 
ce que le produit dietetique contient un derive d'au moins une levure 
appartenant a I'espece Saccharomyces cerevisiae, et de preference un derive 
d'au moins une telle levure appartenant au groupe des levures de boulangerie, 
des levures de brasserie et des levures pouvant servir ou ayant servi a la 
fabrication de vin ou d'alcool. 
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Abstract of FR2825004 

The invention concerns a dietetic product belonging to the family of food products, complements or 
supplements for slimming or anti-obesity diet and appetite-suppressing or satiating food products, 
complements or supplements containing an efficient dose of food proteins, 70 % of which at least are 
hydrolysed yeast proteins. The invention also concerns the use of the dietetic product in an aesthetic 
slimming diet. The invention further concerns the use of hydrolysed yeast proteins in the preparation of 
such a dietetic product. 
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